EINE VERSUCHUNG WERT

THE ROYAL
MENUE




DIE
VERLOCKUNG

VORSPEISE

THUNFISCH SASHIMI & TATAR

SUPPE

SPARGELCREME

ZWISCHENGANG

~TWIN“ GEDAMPFTE BROTCHEN (BAO BUN)

HAUPTGANG

SAIBLING

KALBSFILET

DESSERT

RHABARBER KUSST SAUERRAHM



X

DIE ROYALE
VERSUCHUNG

APERO

DiEZ ANCHOVIS ,SARDELLEN*

DON BOCARTE BLUE FIN THUNA
JAHRGANGS SARDINEN

GEBACKENE HUHNNUGGETS ,,CHICKEN POPCORN*

VORSPEISEN

CEVICHE VOM WILDFANGZANDER
THUNFISCH SASHIMI & TATAR
BEEFTATAR CAESAR STYLE

FELDSALAT ROYAL




X

DIE ROYALE
VERSUCHUNG

SUPPE

SPARGELCREME

BOUILLABAISSE 2.0

GAUMENFREUDEN...

#dazwischen oder vorweg

TWIN“ GEDAMPFTE BROTCHEN (BAO BUN)
DIM SUM VON DER ENTE

JAUSE VON DER BERKEL

ALLGAU LIEBLING

#VEGETARISCH

RAVIOLI meets MORCHEL

DIE GNOCCHIS




X

DIE ROYALE
VERSUCHUNG

FISCH

SAIBLING

SEEZUNGE

FLEISCH

SHORTRIB

WIENER SCHNITZEL VOM KALB

KALBSFILET

DER KLASSIKER VOM KOCHBUCH ,,LAMMFILET*

BIO KANINCHENRUCKEN IM SPECKMANTEL




X

DIE ROYALE
VERSUCHUNG

KLEINE PRINZEN &
PRINZESSINNEN

SPATZLE
HOMEMADE PASTA
KLEINES SCHNITZEL VOM KALB

HOMEMADE SCHLUTZKRAPFEN




X

DIE ROYALE
VERSUCHUNG

SEELENSUSS

RHABARBER KUSST SAUERRAHM
TIRAMISU 2.0
CREME BRULEE VON DER VANILLE

SORBET TRIOLOGIE

KASE

KASEAUSWAHL VON JAMEI LEIBSPEIS KEMPTEN

SUSSWEIN/PORTO...

#das rundet das Dessert oder den Kiase ab

2016 RIESLING SPATLESE

2016 PORTWEIN MAURY VINTAGE







